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Omega 3 mastn® kyseliny 



Geneticky jsme plodoģrav² 

masoģravci ! 

Masoģrav² lovci a sbŊraļi Pastevci a zemŊdŊlci SedavĨ zpŢsob ģivota 
Hamburger / hranolky/ Cola 

-1 000.000  -300.000             -50.000        ??? 

N§ģ genetickĪ k·d se nezmōnilé 



         
Trendy rozvoje obezity mezi US dospŊlĨmi 

ALARMUJĊCĊ VĩVOJ V USA 
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PROĽ ? 

1. ZMŉNILI JSME NAĠE POTRAVINOV£ NĆVYKY  
 

 

 

 

1950 2000 

2. ZmŊnili jsme syst®my krmen² hospod§ŚskĨch zv²Śat 

(ġirok® pouģit² kukuŚice + pġenice + s·ji)  

+  
PalmovĨ olej 
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èKardiovaskul§rn² onemocnŊn² 

è Cerebr§ln² funkce  

è N§dory (rakovinn® bujen²). 

ROVNOVĆHA 

PomŊr = 4/1 
n-6 n-3 

VħZVA: PREVENCE 

18:2 n-6 

D®riv®s 

20:4 n-6 

18:3 n-3 

D®riv®s 

20:5 n-3; 22:6 n-3 

Prostaglandines 

Thromboxanes 

Philippe Legrand 

Tvorba vĪĥivy- zamōŠen² na zemōdōlstv² 

n-6 n-3 

18:2 n-6 18:3 n-3 

Deriv§ty 

20:4 n-6 

Deriv§ty 

20:5 n-3; 22:6 n-3 

Prostaglandiny 

Thromboxany 

Prostaglandiny 

Thromboxany 
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JĊME DOBşE A KVALITNŌ? 

ºVe srovn§n² s rokem 1960, dnes m§me: 
 

· 7 kr§t m®nŊ omega 3 ve vejc²ch 

· 5 kr§t m®nŊ omega 3 v ml®ce 

· 4 kr§t m®nŊ omega 3 v mase 
 

ºTo je dŢvod nedostatku omega 3 v naġ² stravŊ a 

n§slednĨch Ăcivilizaļn²ch chorobñ. 

Dnes konzumujeme pouze polovinu 
potŚeby esenci§ln²ch omega 3 kyselin .  



BLEU -BLANC -CîUR V ĽĊSLECH 

5000 őƭŜƴǻ - ŦŀǊƳłǌǻ 

750 produƪǘǻ  

Od 1 do 10% ƴłǊƻŘƴƝ ŦǊŀƴŎƻǳȊǎƪŞ ǇǊƻŘǳƪŎŜ 





M²stn² 
znaľky 

N§rodn²z
naľky 

Distribut oŠi 

Restaura ce 

V nab²dce 750 vĪrobkŨ 



BLEU -BLANC -CîUR: V OSTATNĊCH ZEMĊCH 

 



 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

2008  
Podpis Charty 
vĨģivy s by PNNS  

( FrancouzskĨ 
n§rodn² program 
pro vĨģivu a 
zdrav²) 

2009  :  Znaļka 
BBC se st§v§ 
ochrannou 
zn§mkou v EU 

 
(RE 1924/2006)  

2011  : Postupy 
BBCôs byly uzn§ny 
jako ofici§ln² 

metoda redukce 
sklen²kovĨch plynŢ 

(GHG)  

2012  : BBC byla 
registrov§na 

SpojenĨmi N§rody 
jako ofici§ln² 
metoda sn²ģen² 

GHG 

2013 : BBC byla 
unzn§na ve 
Francii jako 
prvn²  pŚ²stup 
podporuj²c² jak 
nutriļn², tak 

environment§ln² 
z§jmy 

 

OFICI ćLNĊ UZNćNĊ 



FARMćşI JSOU  HRDĊ NA  SV£ PşĊSTUPY 

Zainteresovan² farm§Ši jsou hrd² a r§di ukazuj² na to, ĥe pro 

ochranu ĥivotn²ho prostŠed² dōlaj² nōco pozitivn²ho. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ºV²ce neĥ 20 let zkuģenost² v krmiv§Šsk®m prŨmyslu. 

 

ºObrat 70 mil  û. 

 

º110 zamōstnancŨ. 

 

º6 vĪrobn² z§vody ve Francii, dalģ² 2 v zahraniľ² (licenľn² vĪroba). 

 

º200 tis tun  - vĪroba ve Francii, 20 tis tun  - export do v²ce neĥ 20 zem². 

 

ºV²ce neĥ 150 vōdeckĪch publikac². 

 

º12 patentŨ, pŠes 100 vĪrobn²ch znaľek. 

 

 

Hlavn² ukazatele 



POZOROVćNĊ U  KRAV , KTER£ SE 

DOSTANOU  NA  VĽASNOU JARNĊ PASTVU  

 Ļerstv§ jarn² pastva pŚin§ġ²:  
 ú  DobrĨ zdravotn² stav. 
 ú  Jednoduchou detekci Ś²je. 
 ú  Plodnost.  
 ú  Dobrou dojivost.  
 ú  zachov§n² celkov® produkce tuku, ale v²ce 

proteinu.       é.. 

A ot§zka?  

Proļ to vġe nemŢģeme m²t v prŢbŊhu cel®ho 
roku, kdyģ je telen² napl§novan® na celĨ 

rok?  



CO JE  V ĽERSTV£ JARNĊ TRćVŌ? 

ÅTuky s vysokĨm pod²lem 
omega 3 MK  
 

ÅNa jaŚe ģerou kr§vy mezi 100 
aģ 300 g omega 3 MK za den. 
 

ÅTak proļ ne i v zimŊ? 
 

Oleje s 65 - 70 % 
omega 3 MK  

3% 7%

18%

30%
14%

23%

12%

5%

10%

25%

10%

3%

33%

7%
Prote iny  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Protéines  

Lipides  Sucres  

Matières  

minérales  
Hémicellulose  

Cellulose  

Lignine  

7 
3 

25  

5 

23  

30  

7 

33  

10  

10  

12  

14  

18  

Contenus 

cellulaires  

65 %  

Parois 
cellulaires  

35 %  
 

Contenus 
cellulaires  

40 %  

Parois 
cellulaires  

60 %  
 

Lign in 

BunŊļn® 
stŊny 35%  

BunŊļnĨ 
obsah 65%  

BunŊļn® 
stŊny 
60%  

BunŊļnĨ 
obsah  
40%  

VĨvoj kvality trav 



Ēvod do mastnĪch kyselin  

C16:0  C18:3 (Omega - 3)  

NaMK  
( nasycen® MK)  

Kr§tkĨ Śet. 
(22 aģ 38% CMK) 

DlouhĨ Śet. 
(22 aģ 38% CMK) 

C2 aģ C10  

C14:0  
Kapronov§ 

C16:0  
Palmit ov§ 

C18:0  
Ste arov§ 

C18:1  
Olejov§ 

C18:3 n -3 
(omega 3  
Linolenov§)  

C18:2 n -6 
(omega 6  
Linolov§)  

NeMK  
( nenasycen® MK)  

PNeMK 
(p oly nenasycen® MK) 

MNeMK 
(mono nenasycen® MK) 



C18:1  
Olejov§ 

C16:0  C18:3 (Omega - 3)  

Kr§vy krmen® kuk. 
sil§ģ², palmovĨm 
olejem (bypass tuky)  

C18:3 n -3 
(omega 3  
Linolenov§)  

C18:2 n -6 
(omega 6  
Linolov§)  

NaMK  
( nasycen® MK)  

Kr§tkĨ Śet. 
(22 aģ 38% CMK) 

DlouhĨ Śet. 
(22 aģ 38% CMK) 

C2 aģ C10  

C14:0  
Kapronov§ 

C16:0  
Palmit ov§ 

C18:0  
Ste arov§ 

NeMK  
( nenasycen® MK)  

PNeMK 
(p oly nenasycen® MK) 

MNeMK 
(mono nenasycen® MK) Kr§vy 

sp§saj²c² 
ļerstvou 
tr§vu 

Ēvod do mastnĪch kyselin  



 Dalģ² zdroje  

C16:0  C18:3 (Omega - 3)  

C18:1  
Olejov§ 

C18:3 n -3 
(omega 3  
Linolenov§)  

C18:2 n -6 
(omega 6  
Linolov§)  

NeMK  
( nenasĨten® MK)  

PNeMK 
(p oly nenasycen® MK) 

MNeMK 
(mono nenasycen® MK) 

Kr§vy ģerouc² 
ļerstvou tr§vu 

Sluneļnice 
Bavln²k 

S·ja  
KukuŚice 

é 

Len, 
sen§ģn² l²stky 
(vojtŊġka,é) 

řepkovĨ olej 

NaMK  
( nasycen® MK)  

Kr§tky Śet.. 
(22 aģ 38% CMK) 

DlouhĨ Śet. 
(22 aģ 38% CMK) 

C2 aģ C10  

C14:0  
Kapronov§ 

C16:0  
Palmit ov§ 

C18:0  
Ste arov§ 

Hydrogen ovanĨ 
palmovĨ olej 

NehydrogenovanĨ palm . 
olej  



Zdroje bohat® na omega 3  MK ? 

10

15

12

9,5

9

8

60

23

16

15

18

18

20

54

71

73

13

2

10

8

1

2,5

60

72

0% 20% 40% 60% 80% 100%

COLZA

SOJA

TOURNESOL

SOLIN-LINOLA

TRADI LIN

NOUVELLES VARIETES

AGS AGMI Ac linoléique (Oméga6) ALA Oméga3

 

Á Valorex vyselektoval 
odrŢdy lnu se 
stejnĨm profile tuku, 
jako u  jarn²ch travin 

Á Ne kaģdĨ len je 
bohatĨ na omega 
3!!!  

Á Tyto olejniny 
nejsou pŚirozenou 
potravou pro 
kr§vy.   

Nov® odrŢdy lnu  
 

Tradi - lin  

 

TechnickĨ len 
 

Sluneļnice 

 

S·ja 
 

řepka  

SFA    MUFA         LA omega 6             ALA omega 3  



ZPRACOVćNĊ... PODOBN£ PEĽENĊ CHLEBA ... 

1. Ġrotov§n² 2. NapaŚov§n² 3: Enzymatick® oġetŚen² 

4. Extru ze ï tepeln® oġetŚen² 5. Chlazen² a suġen² 



1. Mlet² 
2. NapaŠen² + Enzymatick® vyzr§n² 

3. Tep. 
oĢetŠen² 

4. Extruze  



ÕĐļinek Easylin uÈ je zaloģenĨ na:    

ü vĨbŊru lnu, bohat®ho na omega 3 MK 

ü specifick®m vĨrobn²m  procesu a oġetŚen² 

 
-  Lepġ² stravitelnost pro 
 -  lepġ² uģitkovost zv²Śat 
 -  optimalizaci profilu MK v produktu  
-  Niģġ² koncetrace  produktu pro dosaģen² shodnĨch 
nebo lepġ²ch vĨsledkŢ v porovn§n² s ostatn²mi zdroji 
a typŢ lnŢ 

 
 

 

 



VĨkrm skotu  

Pokus  Kontrola  750 g 
/d en 

Mlet®ho 
lnu  

750 g 
/d en 

Tradi -LinÈ 

1-  BA bĨci 0,54  1,17  1,58  

2-  CH kr§vy 0,49  0,63  0,86  

3-  CH bĨļci 0,48  1,13  1,87  

4-  BA 
jalovice  

0,50  0,91  1,28  

5-  BA bĨļci 0,41  0,57  0,94  

INRA / IDELE  

% Omega 3 MK v mase (% z celkovĨch MK) 

+ 100% 



INRA Rennes ï J Mourot  
Prasata 

50

60

70

80

90

100

110

TA Muscle

graine cuite graine crue H linTradi -LinÈ MletĨ len LnŊnĨ olej 

Schopnost ukl§d§n² omega 3 MK v mase  

(%  z celkovĨch MK) 

Tuk. tk §Ŕ Sval. tk §Ŕ 



VYUĤITĊ TRADI -LIN ÈU VĩKRMU SKOTU  

 



POKUSY  U LIDĊ S PRODUKTY  TRADI -LIN È 
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Omega 3 vepŠov® 

Mathieu GUILLEVIC  



Obsah lipidŨ (%) ve svalech 

% z tuku  Sardin ky  Huř§ľek 

ALA  0,3 2,0 

EPA  3,7 16,9 

DPA  0,3 2,5 

DHA  2,0 21,9 

Omega 3  7,7 44,2 

Jin® zdroje omega 3 

Sez·n² rozd²ly 

Obsahy  mastnĪch kyselin  se liģ² 

dle  druhu  ryb  a tak® z§vis² na  

roľn² dobō: 

 

- kontaminanty  

- cena  

-  é 

Zdroje omega 3  



Prasata: Zdroj omega 3?   



ºf 

 

Tradi-Lin® 

ALA  

EPA  

DPA  

DHA  
prodluĥov§n² 

desaturace  

plasma 

    Prasnice  
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0
2
4
6
8

10
12

ALA EPA DPA DHA

*** 

** 

* p<0,05 

** p<0,01 

*** p<0,001 
kontrola Tradi-LinÈ 

Krevn² plasma prasnice (% pod²l v tuku) 

* 

n-3 mastn® kyseliny se metabolizuj² v j§trech a krv² jsou 

rozv§dŊny do cel®ho organismu 

De Quelen et al., 2010 

ALA EPA DPA DHA 

Prasnice ï plazma jako indik§tor 
uģitkovosti 



V²ce selaté 

Å+0,2 aĥ 0,8 ĥivō narozenĪch selat / vrh  

Ĉ interval od porodu do Š²je 

- 0,6 aĥ 1,0 dnŨ 

DŠ²vōjģ² porod  

T
im

e
 b

e
tw

e
e

n
 f

ir
s

t 
b

ir
th

 

Control (-0.3 IT3) 

Palm oil (-0.5 IT3) 

Tradi-Lin (+5.0 IT3) 

Quiniou et al., 2010 

Valorex review 

from 3.6 to 4.4 g IT3 /kg 

Prasnice -  reprodukce  

Valorex review 

from 4.3 to 4.5 g IT3 /kg 

Number of born piglets 



Tradi-Lin® 

ALA  

EPA  

DPA  

DHA  
prodluĥov§n² 

desaturace  

  plasma 

placenta  

Prasnice  
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De Quelen et al., 2010 

TŊlo pŚi narozen² 

ALA EPA DPA DHA 

*** 
*** 

** 

Profil n-3 m.k. se mŊn², vlivem pŚechodu lipidŢ pŚes placentu, 

zejm®na pak mozek je vĨraznŊ ovlivnŊn.  

Cerveau

0

7

14

ALA EPA DPA DHA

b

a
b

a

ALA EPA DPA DHA 

Mozek pŚi narozen² 

Prasnice ï selata se liġ² od prŢmŊru 



Tradi-Lin® 

ALA  

EPA  

DPA  

DHA  
prodluĥov§n² 

desaturace  

plasma 

mléko 

Prasnice  

 



Lepģ² start do ĥivota 

ÅDŠ²vōjģ² prvn² napit² 

ÅVyģģ² aktivita tr§vic²ch enzymŨ 

ÅV²ce energie v krvi 

ÅSelata jsou vyrovnanōjģ² 

 

Niĥģ² mortalita do odstavu 

 

 

 

Quiniou et al., 2010 

Prasnice ï v²ce odchovanĨch selat 

%
 o
d
s
t
a
v
e
n
Ĩ
c
h
 
s
e
l
a
t

 

Hmotnost pŚi narozen² 



Tradi-Lin® 

ALA  

EPA  

DPA  

DHA  
prodluĥov§n² 

desaturace  Plasma 
Haptoglobin 

Plasma 
m. k. 

PŚírŢstek 

Selata ï vyuģit² n- 3 m. k.  



290

300

310

320

330

340

PŚ²jem krmiva PrŢmŊrnĨ denn² pŚ²rŢstek 

250

275

300

325

1.00

1.10

1.20

Konverze krmiv 

g
/d

 

g
/d

 

+ 7,5 % + 9,0 % - 5,5 % 

Č ZvĨġen² utilizace krmiv  

Control -1.2 IT3 

Tradi-LinÈ +4.7 IT3 

Guillevic et al., 2010 

Selata ï RŢstovĨ potenci§l 



Prasata ve vĪkrmu 

pouĥit² Tradi -LinÈ 

VĨkrm ï RŢstovĨ potenci§l 



 

 

 

 

 

 

Ą Sn²ĥen² mortality ve 4 nez§vislĪch pokusech 

-2.5

-2.0

-1.5

-1.0

-0.5

0.0

Essai 1 Essai 2 Essai 2 Essai 4

VĨkrm ï zdravotn² stav 

 Mortalita  50 ï 115 kg 
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IT3 consumption (g/day)

Ą Line§rn² z§vislost n-3 m. k. vlivem krmen² IT3 

VĨkrm ï vĨģivov§ hodnota 

 Retence omega 3 ve svalech  



Guillevic et al., 2007 

VĨkrm ï technologick§ kvalita 

Ve svalech 

Ham muscle  

Control  Sunflower  Tradi -LinÈ 

IT3 (g/kg)  -0.6 -2.7 +4.2 

Water loss after  cooking 

(%) 
16.2 15.9 14.0 

Breaking  strength  (N) 83.9 83.8 69.6 

Emulsifying  capacity  

(g of oil  / g of meat) 
189 185 196 



  

     

              g/kg ( pŢvodn² hmota )  

Zrniny & vedlejġ² produkty  - 0,8 aģ - 0,1  

Extrah . ġroty ( s·ja, Śepka, sluneļniceé) - 0,4 aģ 0,1  

LuġtŊniny (Lupin a, hr§ch, bob koŔskĨ)  0 aģ 1,2  

Len cel® semeno 

řepka 

S·ja 

Sluneļnice 

39  

3,8  

- 4,5  

- 101  

LnŊnĨ olej  

řepka  olej  

Palm ovĨ olej  

S·jovĨ olej  

56  

6,7  

- 37  

- 163  

Obsahy faktoru  



KAĤD£ KRMIVO  Mć SVOU        HODNOTU  

 

                g/kg suġ 

Ļerstv§ tr§va 8 aģ 12  

Travn² sen§ģ 5 aģ 8  

Travn² sen§ģ -  vysok§ suġina 3 aģ 7  

Seno  2 aģ 8  

KukuŚiļn§ sil§ģ - 0,9  



Acid·zn² KD 

Produkce TMK  

Rychlejġ² pŚechod VMK pŚes 
bachorovou stŊnu 

Č pH nekles§ 

Prostupnost buneļn® 
membr§ny Ĉ  

Tradilin È 

Preven ce acid·z ï mechanismus.   



Plodnost  & Omega 3  

Sources  :  Palmer et al, 1970  ; Shapiro et al, 1993; Perez Rigau  et al, 1995  ; Rombi , 1995; Edwards et 
al, 1997  ; Terqui  et al, 1998 ;  Chartrand  et al, 2002; Devillers  et al, 2006  

C18:2/C18:3 = 10/ 1 

Ǹ6 diety  

C18:2/C18:3 = 4/1 

Ǹ3 dieta  

C18:2/C18:3  

PotŠebnĪ 

pomōr pro  

dobrou 

reprodukci  

 PG 2  

tǊƻŘǳƪŎŜ ŜǎǘǊƻƎŜƴǻΣ Ǌǻǎǘ 
ŦƻƭƛƪǳƭǻΣ Ȋłƴƛƪ ȌƭǳǘŞƘƻ 

ǘŠƭƝǎƪŀ /[ 

MORTALITA EMBRYA  
wŀƴƴł ƻŘǵƳǊǙ 

PG 3 

Produkce progesteronu, 
ȊŀŎƘƻǾłƴƝ ȌƭǳǘŞƘƻ ǘŠƭƝǎƪŀ 

NIDACE EMBRYA 

  



ALA  

PGF2Ŭ PGE2 PGF3, PGE3  

Corpus 
luteum  

progesteron  

estrogen y  

Kontrakce dŊlohy 

Udrģen² plodu 

Redukce  

ZvĨġen² 

Sources : Palmer et al, 1970 ; Shapiro et al, 1993; Perez Rigau et al, 1995 ; Rombi, 1995; Edwards et al, 1997 ; Terqui 
et al, 1998 ; Chartrand et al, 2002; Devillers et al, 2006 

Role omega - 3 pŚi udrģen² plodu 

Obecn® ð vliv MK na plodnost  

Efekt deriv§tŢ ALA 



4- SNĊĤENĊ PRODUKCE  METANU  
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PROĽ HOVOşĊME O METANU ? 

ºĤivotn² prostŠed²... 

 

ºAle hlavnō protoĥe metan je pro kr§vu ZTRćTA 

energie a pro farm§Še ZTRćTA penōz!!! 



CH4  ð Co je metan ?  

 CH4  = jak metan odļerp§va energii? (H)  



CH4  ð Jak se mōŠ² metan  - CH4?  

xC2+yC4= 

SFA  





VĢECHNO JE  LOGICK£é 

ºMenģ² produkce metanu. 

ºMenģ² tvorba nasycenĪch MK (C2, C3) ve 

vemeni . 

Menģ² energetick® ztr§ty. 

V²ce dostupn® energie pro produkci  

ml®ka, proteinŨ,... 



POUĤITĊ NA  FARMćCH 



ϵ

KaģdĨ mŊs²c detailnŊ analyzujeme sloģen² ml®ka 

Inovativ n² metoda Ś²zen² vĨģivy na z§kladŊ analĨzy ml®ka! 

Pouĥ²vat ¼ľinnōjģ² krmn® d§vky 
Milk and protein efficiency  

Monitor ovat  and zlepģovat zdravotn² stav 

Acidozy, pŠechodov® obdob², plodnost , imunita  

Zlepģov§n² zootechnickĪch parametrŨ/zisku 

Visiolait
È V§m umoģŔuje: PŚes 4,000 uģivatelŢ v EvropŊ 

 

UmoģŔuje ¼ļast na projektu 
 
Methane savings counter (carbon credit)  
  



Webov§ aplikace automaticky pŚekl§d§ 
vĨsledky analĨz do Ăzootechnick®ho 

jazykañ.  

Proces Visiolait  

  VĨsledky jsou k dispozici online  

 AlternativnŊ jsou dod§ny s koment§Śem od servisn² firmy. 

Hl§Ģen² 

chovatelŢm Hl§ģen² servisn²m pracovn²kŢm 

 
Vkl§d§n² 

dat  





VĨsledky z laboratoŚe 



OD SYST£MU VISIOLAIT  K  ECO-METHAN U 

ºMōŠen² emis² methan u 

 

 

ºEco-Methane program . 



TRADI -LIN È A PRODUKCE METHAN U 





M£NŌ EMISĊ = VYĢĢĊ ZISKY é 

S vyġġ²m koeficientem 
ztrat²m m®nŊ energie 
prostŚednictv²m emis² CH 4  

..a tak si zlepġ²m svoji 
energetickou bilanci  
 

Dobr§ pr§ce...! 



MODEL  ZALOĤENĩ NA  DŧKAZECH 

- Dobr® pro kr§vy 

- Plodnost , metabolick® poruchy , energetick§ bilance. 

- VĪhodn® pro chovatele 

- PŠ²zniv§ n§vratnost investice. 

- Zdravōjģ² pro spotŠebitele 

- Zdravōjģ² profil mastnĪch kyselin. 

- PŠ²zniv® pro planet u  

- M®nō metanu a lepģ² energetick§ bilance. 

PrŢkazn® v kaģd®m ļ§sti! 



M ARKETING  A PRAVIDLA  



 

 

SPOLEĽNOST PRO ZDRAVŌJĢĊ FARMAşENĊ 

 

  Marketing  / vōdeck® studie / pravidla a specifikace  

SPOLEĽNOSTI V RŧZNĩCH ZEMĊCHé 

VĪvoj  / komunikace  / garance kontroly kvality  

NAćE ORGANIZACE  

 

 

  



SPOLEĻNOST PRO ZDRAVŉJćÙ FARMAřENÍ 

Spoleļnost pro zdravŊjġ² farmaŚen² zajiġŠuje:  

1) Marketing 

Strategick§ pozice znaļky 

Marketingov® studie 

Marketingov® poradenstv² 

2) VŊdeck® podklady 

Klinick® studie, vŊdeck® studie zdŢrazŔuj²c² vĨhody SpZF (BBC) konceptu 

3) Pravidla a specifikace 

Definice specifikac² 

Kontroln² dohled 

Lobing v Bruselu (neust§le podporovat naġi pozici) 

 

 

 

 



MARKETING 
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DEFINICE BLEU-BLANC-COEUR 

ç Asociace, kter§ pŠin§ģ² na trh kvalitn² cenovō dostupn® pro 

ģirokou veŠejnost urľen® potraviny, jejichĥ vĪĥivov® vōdecky 

ovōŠen® a kontrolovan® nez§vislĪmi autoritami. è 



BLEU-BLANC-CíUR ZĆVAZKY 

1. PŚ²nosy, kter® jsou vŊdeckĨ podloģeny a mŊŚiteln® 

º VĨģiva 

º ProstŚed² 

º Zdrav² zv²Śat 

2. Kvalitn² j²dlo(vĨģiva a chuŠ) dostupn® pro vġechny 

3. Spoleļn§ odpovŊdnost  po cel® d®lce potravinov®ho ŚetŊzce  

4. Koncept je uzn§v§n a schv§len veŚejnĨmi autoritami  

5. Asociaļn² zav§dŊn² norem a specifikac²   

 



ZĆKLADNĉ PřĉNOSY BLEU-BLANC-COEUR 

 

SpoleļnĨ 

pŚ²stup 



DOSTUPNOST  

Bleu-Blanc-Cîur  

= Kvalitn² potraviny dostupn® kaģd®mu 

Vyuģiteln§ produkce 

Kupn² s²la (cenovŊ dostupn® produkty) 

 

C²lem Bleu-Blanc-Cîur je vyġġ² kvalita potravin pro 

denn² potŚebu 

ZvĨġit kvalitu k vyġġ²m standardŢm 

Bez opozice k jinĨm zpŢsobŢm produkce, ale naopak s 

moģnost² se pŚipojit 



PřĉKLADY DOSTUPNOSTI   

ç ZpŚ²stupnit vġem vejce s garantovanou nutriļn² 

hodnotou. Pro spotŚebitele pouze 26 Kļ za rok nav²c. 

Syst®m, kterĨ se u francouzskĨch spotŚebitelŢ, hledaj²c² 

pomŊr mezi kvalitou a cenou, setkal s velkou odezvou è. 

 

Bleu-Blanc-Cîur pŚidan§ 

hodnoty 

= 91 Kļ / 1000 vajec 

M®nŊ neģ 10 hal®ŚŢ / egg 

 

VĪĥiva a zdrav² 
 

Kaĥdodenn² potraviny  
 

Pen²ze 
 

Sta

nda

rd  

n-3 243 47 

17 

25 



TOTO JE NĆĠ PřÍSTUP 
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ÅVŊdecky podloģeno 

ÅEsenci§ln² molekula chybŊj²c² v 

naġ² stravŊ 

Å 150 vŊdeckĨch studi² a  5 

klinickĨch studi² na lidech 

ÅAngaģovan² chovatel® 

ÅDobŚe ģiven§ zv²Śata  

ÅCharta kvality s v²ce 

stupŔovou kontrolou 

prostŚedkŢ a vĨstupŢ 

 



Zainteresovan² 

farm§Śi 

Potravn²  

ŚetŊzec 

 

Lidsk®  

zdrav² 

  

SpoleļnĨ pŚ²stup 
 

ZdravŊjġ² zv²Śata 

ZdravŊjġ² planeta 

BLEU-BLANC-CíUR HODNOTA 

ChutnŊjġ² 

potraviny 



DEKLARACE KVALITY :  

ZODPOVŉDNÍ A ANGAĢOVANÍ FARMÁřI 

 

{ŘŠƭŜƴƝ ƴŀǇǌƝő ǇǊƻŘǳƪǘȅ: ǇǊƻǇƻƧŜƴƝ ƳŜȊƛ ƻŎƘǊŀƴƻǳ ǇǊƻǎǘǌŜŘƝ ŀ ȊŘǊŀǾƝƳ  



4% 

5% 

9% 

9% 

10% 

51% 

53% 

59% 

Manger des produits de grandes 
marques 

tǊŜƴŘǊŜ ŘŜǎ ŎƻƳǇƭŞƳŜƴǘǎ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜǎ 

Manger des aliments bio 

Manger des aliments enrichis avec des 
ƛƴƎǊŞŘƛŜƴǘǎ ōŞƴŞŦƛǉǳŜǎ ǇƻǳǊ ƭŀ ǎŀƴǘŞ 

CŀƛǊŜ ǳƴ ǊŞƎƛƳŜ Ŝƴ ǊŞŘǳƛǎŀƴǘ ƭŀ 
consommation de certains aliments 

Manger des produits naturels frais 

Faire de l'exercice ou du sport 

!ǾƻƛǊ ǳƴŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ǾŀǊƛŞŜ 

Q3 : Co  je pro  V§s nejduleĥitōjģ² zdrav² nebo  dobr® a kvalitn² j²dlo? 

-5 +5 -27 +3 

-2 -2 +5 -1 -6 +20 

+7 +3 -6 +3 -27 

-1 -4 0 +2 +9 +3 

-6 -4 +1 +1 +7 -3 

0 -1 -2 -3 +8 +4 

-2 0 -1 0 +1 0 

-1 -1 0 +2 +5 0 

+9 +4 

Vģechny z prvn² a druh® vlny ot§zek : 

+3 

VĠECHNO NEJLEPĠĉ A HODNŉ ZDRAVĉ ( EUROALLEG ) 

 

M²t pestrou stravu 

 

 

Sportovat nebo cviļit 

 

 

J²st pŚ²rodn² a ļerstv® produkty 

 

 

Drģet dietu a omezit nŊkter® potraviny  

 

J²st potraviny obohacen® o rŢzn® 

ingredience podporuj²c² zdrav² 

 

J²st bioprodukty 

 

 

J²st potravinov® doplŔky 

 

 

J²st produkty zn§mĨch znaļek 

 

 

Poland Sweden Spain United Kingcom Germany France 



VŉDECKY PODLOĢENO 
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5 KLINICKÝCH STUDIÍ 
2002: "Effects of introducing linseed in livestock diet on blood fatty 
acid composition of consumers of animal product",  Annals of 
Nutrition and Metabolism, P.Weill, 2002 
 
2002: "Introduction de graines de lin cuites dans du pain. Effets 
sur les param¯tres lipidiques sanguins de consommateurs 
r®guliers de pain è, Nutrition clinique et m®taboliqme, P.Weill, 2002   
 
2004: "Effet dôun regime riche en acides gras w3 et en CLA 9-cis, 
11-trans sur lôinsulinor®sistance et les param¯tres du diab¯te de 
type 2", OCL, B.Schmitt, 2006 
 
2006 : "The Consumption of Food Products from Linseed-Fed 
Animals maintains Erythrocyte Omega-3 Fatty Acids in Obese 
Humans", LIPIDS, P.Legrand, 2009 
 
2007 : "Differential impact of milk fatty acid profiles on 
cardiovascular risk biomarkers in healthy men and women", 
European Journal of Clinical Nutrition, C.Malpuech-Brug¯re, 2010 



A VÍCE NEĢ 150 VŉDECKÝCH PUBLIKACÍ 

Influence of degree of unsaturation of dietary fats (canola vs. flax) on the FA composition of fat 
from goat colostrum and passive transfer of immunity in kids (2001).  

Effect of the change in the omega 6/omega 3 ratio in the diet of dairy cows on the fatty acid 
composition of milk and ovarian follicular growth (2001)  

 

Effect of intake of omega 3 fatty acids in the diet of pigs on growth performance and meat quality 
(2003) 

 

Influence of the shape of lipid intake of flaxseed on cholesterol metabolism in hamsters (2004)  

 

Effects of feeding pigs on some nutritional parameters and blood on the cardiac function (2004)  

 

Long-term effect of dietary alpha-linolenic (ALA) or docosahexaenoic acid (DHA) on the 
incorporation of DHA in membranes and its influence on rat heart in vivo. (2007) 

 

Effect of cooking or processing on the content of n-3 FA of some animal products (2006) 

 

Effects of different forms of contribution flax and rapeseed in the diet of dairy cows on the 
physical and sensory properties of butter (2006)  
 

Temporal changes in dietary fats: Role of n-6 polyunsaturated fatty acids in excessive adipose 
tissue development and relationship to obesity (2006) 

 

Is there a link between methane production by dairy cows and fatty acid profile of milk? (2008)  



PROBÍHAJÍCÍ STUDIE 

AGRALID :  

VĨģivov®, enviroment§ln², socio-ekonomick® vyhodnocen² dopadŢ rŢznĨch pokrmŢ na 

udrģitelnost zemŊdŊlsk® praxe a vĨģivovĨch doporuļen² pro lidskou spoleļnost 

 

SPECMEAT :  

Đļelem je vytvoŚen² nov®ho servisn²ho pŚ²stupu pro testov§n² kvality masa na farm§ch a 

souļasnŊ nutriļn² kvalitu a zdrav² u skotu, na b§zi vyhodnocen² ukazatelŢ (mastn® 

kyseliny, peroxidaļn²ch markrŢ masa apod.) 

Inovaļn² charakter spoļ²v§ v tom, ģe tato nov§ sluģba umoģn² jednak diagnostikovat 

zdrav² skotu a mŊŚen² nutriļn² kvalitu jejich masa.  

 

QUALENVIC:  

Jak zkombinovat kvalitu potravin a ochranu ģivotn²ho prostŚed²? Jak to vn²maj² 

spotŚebitel® ? Situace ve vinaŚstv², produkci masa a ml®ļn® produkci 

 

Klinick§ studie : 

Jak® jsou moģnosti v lidsk® vĨģivŊ s ohledem na doporuļen² aplikace omega 3 

mastnĨch kyselin (vļetnŊ EPA & DHA) ? 

 

 



PRAVIDLA A SPECIFIKACE 
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HFA SPECIFIKACE 

HFA m§ v souļasnosti v²ce neģ 25 specifikac² 

Zaloģeno na bŊģnĨch hodnot§ch (prŢmŊry a typick® hodnoty) 

VļetnŊ speci§ln²ch moģnost² lok§ln²ch ¼prav v nŊkterĨch 
zem²ch, kde se zv²Śata krm² odliġnŊ od bŊģnĨch postupŢ ve 
Francii 

 

HFA Podporuje pŚibl²ģen² mezi producenty a spotŚebiteli 
a t²m i vyuģit²  potravin v r§mci jedn® zemŊ:  

Export do jinĨch mus² bĨt posvŊcen HFA. 

 

 

   

 

 



±ǑŜŎƘƴȅ produkty ǎǇƭƶǳƧƝ ŘǾƻƧƝ ǇƻǾƛƴƴŞ kontroly: 

ÂtƻǾƛƴƴŞ ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ:  ½ƴłƳȇ ǇǻǾƻŘ Omega 3 ȊŘǊƻƧǻ (ǘǊłǾŀ, len, lupina, boby 
atd.), pravidelnost distribuce v ȊłǾƛǎƭƻǎǘƛ na druhu ǇǊƻŘǳƪǘǻ... E.g. : specifikace 
vajec 

 

HFA SPECIFIKACE 



±ǑŜŎƘƴȅ produkty ǎǇƭƶǳƧƝ ŘǾƻƧƝ ǇƻǾƛƴƴŞ kontroly: 

ÂtƻǾƛƴƴŞ ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ:  ǇǌŜŘǇƻƪƭłŘŀƴȇ profil m. k.: Omega 3 obsah, obsah 
NaMK, obsah tuku, ǇƻƳŠǊ Omega 3:Omega 6... E.g. : specifikace vajec 

  

 

 

 

 

HFA SPECIFIKACE 



BALENĉ / NUTRIĻNĉ DEKLARACE NA OBALECH 

BBC logo registrov§no deklaraļn² Evropskou znaļku  

protoģe obsahuje deklaraci ç pŚ²rodn² omega 3 è (RE 

1924/2006). Platnost do roku 2022. 

 

Nutriļn² oznaļov§n² je povinn® pro produkty, kter® 

nesou nutriļn² nebo zdravotn² tvrzen². 

Evropsk® naŚ²zen² (1169/2011) definuje informace, kter® 

budete uv§dŊt na etiket§ch 

 



BALENĉ / NUTRIĻNĉ OZNAĻOVĆNĉ 

 



HFA KONTROLA POTRAVINĆřSTVĉ 

Nez§visl§ tŚet² strana (Certis) 

 

 

 
HFA asociace 

 

 

 

Ļlenov® 

 
 

 

Audit 

Documentary control 

The control  

comittee 

 

Centr§ln² organizace 



PRAKTIKUJÍCÍ ORGANIZACE 
 

K§ģd§ organizace m§:  

Vlastn² vnitŚn² komunikaci  

Vztahy s partnery 

Strategii rozvoje  

 

 

 



JAK ZALOĢIT ASOCIACI VE VAĠĉ ZEMI ? 

 

2 moĥnosti Poboľka HFA  
Ex  : Ital ie ,  Kanada  

Sestersk§ organizace  
Ex  : ĢvĪcarsko, Japonsko  

Registrace  Ľlenov® jsou pŠ²mo podŠ²zeni HFA  

jako kaĥdĪ jinĪ ľlen ve Francii  a je 

zv§n na valnou  hromadu  HFA  .  

HFA  vrac² zpōt 80% licenľn²ch 

poplatkŨ poboľk§m. 

Z§stupce poboľky mus² fungovat  jako  

prim§rn² kontakt  HFA . 

Sestersk§ organizace poŠ§d§ ve sv® 

zemi vlastn² valnou  hromadu . 

Sestersk§ organizace je podŠ²zena 

HFA . 

Kontrola  Kontrola  a administrace  je 

prov§dōna pŠ²mo HFA .  

Z§stupci poboľky mus² vģechny 

informace  centralizovat  do HFA . 

*Kontrola  zahrnuje : audity , rozbory, n§slednĪ tok 

surovin . LaboratoŠ prov§dōj²c² analĪzy mus² bĪt 

akreditov§na HFA . 

Kontrola  a administrace  je 

prov§dōna kompletnō sesterskou 

organizac². 

PŠesto jsou pravidla  urľov§na HFA  

(ex : vģechny specifikace mus² bĪt 

ovōŠena HFA ). Sestersk§ 

organizace zas²l§ vĪroľn² zpr§vu 

HFA  (Rozsah aktivit , kontroly , 

poplatky ,é) 

Komunikace  Poboľka mŨĥe : 

-Vyv²jet vlastn² komunikaľn² 

n§stroje 

- M²t vlastn² web na HFA 

mateŠskĪch str§nk§ch v 

Sestersk§ organizace mŨĥe :  

- Vyv²jet vlastn² komunikaľn² 

n§stroje 

- M²t vlastn² webov® str§nky 



ITĆLIE 

Zaļali s 15 ļleny 

Distribuce produktŢ do: restaurace, maloobchodn²ci, 

l®k§rny,é (hlavnŊ v severn² It§lii) 

http://www.bleu-blanc-coeur.com/ita 

http://www.bleu-blanc-coeur.com/ita
http://www.bleu-blanc-coeur.com/ita
http://www.bleu-blanc-coeur.com/ita
http://www.bleu-blanc-coeur.com/ita
http://www.bleu-blanc-coeur.com/ita


BLEU-BLANC-C=63 V ITÁLII 
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PşĊMć KOMUNIKACE  



DĊKY 


