V ramci projektu PRV
Inovace ve faremnim zpracovani
zemédélskych produktd
(16/002/01110/164/000112)

si Vas odvolujeme pozvat na seminar

ZAKLADNI PRINCIPY FAREMNIHO ZPRACOVANI OVOCE A ZELENINY

- akce probéhne 18. ¥ijna 2017 od 9:00 do 17:00
- v prostorach Ekostatku Vlkanec (Vikanec 42, 285 64)
- pod odbornym vedenim Mgr. Diany BenSové

Program:
e teoretické pojeti vyroby a pravidlech a hygienickych podminkach zpracovani ovoce a zeleniny

vlivu kvality vstupni suroviny na susené vyrobky, sirupy, zavareniny, chutney, povidla ....

priklady a praktické zkuSenosti spojené se zpracovanim ovoce a zeleniny

prakticka ukazka zpracovani pfimo v provozu Ekostatku Vlkanec

Cilovou skupinou beneficientl jsou predevsim: zemédélsti podnikatelé a jejich zaméstnanci a spolupracujici
osoby vyrobci krmiv nebo potravin nebo jejich zaméstnanci vlastnici zemédélské a lesni pldy nebo jejich
zaméstnanci

Ucastnicky poplatek je 300,- K&/osoba (200 K¢/osoba pro ¢leny SMA CR). Poplatek se bude hradit v hotovosti
na misté. Kapacita kurzu je 14 osob. Pro vSechny pritomné je zajisténo obcerstveni.

Pfihlaseni na seminar online:
http://eagri.cz/public/app/eagriapp/vzdelavaciakce/Prehled/

- po zadani nazvu poradatele ,Spolec¢nost mladych agrarnik(i“ se Vam zverejni vSechny seminare, které pro
Vas poradame i s aktivnim odkazem na pf#ihlaseni

- bez ptihlaseni se nebudete moci daného seminare bohuzel zucéastnit

Budeme se na Vas tésit.

// SPOLECNOST MLADYCH AGRARNIKU zaSMACR  Marie Balabanova
/ CESKE REPUBLIKY balabanova@smacr.cz, tel.: +420 732 522 074
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