
                 
 

 
Zpracování mléka na farmě, výroba tradičních typů sýrů   
 

Datum: 14.-15. února 2015 

Místo: Sportklub Hvozd, Hvozd 9, 798 55 

Čas: 08:00 – 17:00 (oba dny)   

 

Program:  

Sobota 14. února: výroba tradičních typů sýrů na Slovensku 

Lektoři:  

 Ing. Karol Herian – bývalý ředitel Výzkumného ústavu mlékárenského v Žilině 

 Ing. Ján Keresteš – bývalý předseda Zvezu bryndziarov Slovenskej republiky a majitel 
slovenské mlékárny NIKA 

 

Neděle 15. února: výroba tradičních typů sýrů, včetně tvrdých 

Lektoři: 

 Ing. Ivan Hrbek – akreditovaný zemědělský poradce a předseda Svazu faremních zpracovatelů 

 Blanka Hrbková – zkušená sýrařka, provozovatelka faremní mlékárny 
 

Na semináři je v teoretické i praktické rovině dozvíte a vyzkoušíte si: 

 Výrobu tradičního hrudkového sýra 

 Vliv pastvy na travních porostech na kvalitu mléka a následně sýrů 

 Zpracování hrudkového sýra na tradiční slovenské produkty: 
o Výroba bryndzy 
o výroba oštěpků 
o výroba ručně tahaných pařených sýrů – nití, korbáčiků a slovenskej parenice 
o biochemickými procesy při zrání sýrů, optimalizací podmínek zrání a vlivu zrání na 

kvalitu konečného výrobku 
o uzením sýrů a vlivem způsobu uzení na kvalitu a strukturu výrobků 

 Tržní realizaci produkce, značením výrobků, ochranou tradičních názvů sýrů 
 

Seminář je určen zemědělským podnikatelům, ať už těm, kteří o sýrech teprve přemýšlejí, tak i těm, 

kteří už jsou zkušenými zpracovateli a chtějí se něco přiučit nebo vyměnit informace. 

 

Vzhledem k nutnosti zajištění surovin pro výrobu sýrů a z organizačních důvodů bude registrace na 

seminář potvrzena po zaplacení VRATNÉ zálohy ve výši 500,- Kč (č.ú.: 107-1686550297/0100), platbu 

prosím označte jménem a příjmením. Vratná záloha bude na semináři vyplacena účastníkům zpět 

proti podpisu. 

  

Občerstvení zajištěno, po domluvě je možné zajistit i nocleh ve Sportklubu Hvozd. Registrace na 

mailu: kouril@smacr.cz, lze se registrovat na jeden či oba dny. Počet účastníků je omezen. 
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