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Zpracovani mléka na farmé, vyroba tradicnich typu syru

Datum: 14.-15. Unora 2015
Misto: Sportklub Hvozd, Hvozd 9, 798 55
Cas: 08:00 — 17:00 (oba dny)

Program:
Sobota 14. Unora: vyroba tradi¢nich typu syrd na Slovensku
Lektori:
e Ing. Karol Herian — byvaly feditel Vyzkumného Ustavu mlékarenského v Ziliné

e Ing. Jan Kereste$S — byvaly predseda Zvezu bryndziarov Slovenskej republiky a majitel
slovenské mlékarny NIKA

Nedéle 15. Gnora: vyroba tradi¢nich typU syrd, véetné tvrdych

Lektofi:
e Ing. Ivan Hrbek — akreditovany zemédélsky poradce a pfedseda Svazu faremnich zpracovatell
e Blanka Hrbkovd — zkuSena syrarka, provozovatelka faremni mlékarny

Na semindfi je v teoretické i praktické roviné dozvite a vyzkousite si:

Vyrobu tradi¢niho hrudkového syra
Vliv pastvy na travnich porostech na kvalitu mléka a nasledné syrud
Zpracovani hrudkového syra na tradi¢ni slovenské produkty:
o Vyroba bryndzy
o vyroba ostépku
o vyroba ruc¢né tahanych parenych syrd — niti, korbacik( a slovenskej parenice
o biochemickymi procesy pfi zrani syrd, optimalizaci podminek zrani a vlivu zrani na
kvalitu kone¢ného vyrobku
o uzenim syrl a vlivem zplsobu uzeni na kvalitu a strukturu vyrobkd
TrZni realizaci produkce, znacenim vyrobkd, ochranou tradi¢nich nazv( syrd

Seminar je uréen zemédélskym podnikatelim, at uz tém, ktefi o syrech teprve premysleji, tak i tém,
ktefi uz jsou zkusenymi zpracovateli a chtéji se néco priucit nebo vyménit informace.

Vzhledem k nutnosti zajisténi surovin pro vyrobu syrid a z organizaénich dlvodd bude registrace na
seminaf potvrzena po zaplaceni VRATNE zalohy ve vysi 500,- K¢ (¢.0.: 107-1686550297/0100), platbu
prosim oznacte jménem a pfijmenim. Vratna zaloha bude na seminafi vyplacena ucastniklim zpét
proti podpisu.

Obcerstveni zajisténo, po domluvé je mozné zajistit i nocleh ve Sportklubu Hvozd. Registrace na
mailu: kouril@smacr.cz, |ze se registrovat na jeden ¢i oba dny. Pocet ucastnikl je omezen.
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